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Au nord de Nuils Sainl Georges, les vins de Vosne
Romanee sont produils sur des sols argilo~calcaire qui
conviennent particulierement a la production de grands

vins rouges.
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Note de Degustation

Robe Tres belle robe rouge cerise profonde avec des reflels violaces, limp{dite’
moyenne el une brillance correcle.

Nez Au nez des aromes de cerise el de petits fruits rouges assez intenses et tres
agreables.Un vin d’une grande delicalesse.

Bouche En bouche, 1l d.e'velappe des fruils rouges, du gras, avec des tanins soyeux.
Vin tres plaisant et harmonteux.

Garde Les Vosne Romanee sont aples a faire apprecier leurs qualiles des 4 a 8

ans en conlinuant a s affiner pendant quelques annees

Ils se degustent aux environs de 16 a 18°C, cest a celle temperature que se

Temperature de service
developpent au mieux les caracteristiques gustalives de ce grand vin.

Accord Mels/Vins

Les 3rands vins de Vosne Romaneée entreront en scene pour mellre en valeur les rotis, les gibters, viandes en
sauces el fromages fins.
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