Volnay

Vo[nay esl une appe”at{on d or‘igine conlrolée pracluite

r 4

@

’) BOURGOGNE o

(LOUIS MAX)

D ¢ ;
) FOMDE EN 1853 -
) C

NUITS-SAINT-GEORGES

Volnay ler Cru Clos des Chenes

LOUIS MAX

en Cate cle Beaune sSur un pla’[eau ca[caire avec oles 1=.hc11_p_cws_q_x~:sr_:lmm~:s E
eboulis ar‘giloma[caire. La préSence de particu[es S :—-»T—Hsa-—a—r—aél—}
ferrugineuSes donne un caraclere SPécia[ au vin de LU bt ot A S LRI S 4T G PR | ERANER

1wl FLosir of FRANE T5el.

Volnay.

Cépage

100% Pinot noir.

Note de Degustation

Robe

Nez

Bouche

Garde

Temperature de service

Accord Mels/Vins

Belle robe rouge rubis intense, limpide el brillante.

Au nez des aromes delicals de boisé vanille fondus avec les aromes de
fruils rouges.

En bouche, une structure tannique tres soyeuse, associee a un boise
Pre’sent demandanl a se fondre. Cepen&ant, on relrouve la sublilile el
Lelegance de celte appellation. D une belle longueur, ce vin a un tres beau

potentiel de 5arcle.

Attendons sa malurite complete avant d emellre un avis. Gageons deja
quil aura un bel avenir.

Il se deguste aux environs de 16 a 18°C, cest a celle temperalure que se
developpent au mieux les caracleristiques gustalives de ce grand vin.
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Il sera digne de relever les saveurs d une viande rolie ou d une volaille. Plus vieux le gibler sera son
compagnon de table tout indique.
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