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Rully rouge

Rully LOUIS MAX

A la partie nord de la Cole Chalonnaise, en
prolongement de la Cole de Beaune, s etend le vignoble de
Rully sur une superficie de 290 heclares.

Les sols sonl conslilues de marnes ou dargle a
dominante calcairer

Cépage

100% pino’[ noir.

Note de Degustation

Robe Belle robe rouge cerise, profonole, l{mpide el brillante.

Nez Un nez de fruils rouges bien murs (cerise, framboise), des notes d ép{ces el
de poi\/re.

Bouche En bouche, c est un vin qui a une belle concentration, du fruil et une belle

structure tannique qui demande a vieillir.

Garde Les rully sont des vins de garde, dans de bonnes condilions, 5 a 7 annees
d,e cave ne Peuvent Que l-e T‘endl”e mei[leur.

Tempe’rature (1e Ser‘\/llce A Servir entre 15 et 16C

Accord Mels/Vins

Peuvent etre associes aux charculertes, viandes grillees ou raties, volailles, salmis et fromages tendres.
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