Morgon

MOT‘gO'ﬂ est une appe”atllon cl’arigl.ne cantrale’e pradullte
dans le sud de la Bourgogne viticole, en Beaujolatis dans

du Rhone

VillliesMorgon. Les sols sonl schisteux, granitiques et

le département

argileux.
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Note de Degustation

Robe

Nez

Bouche

Garde

Tempe'rature de service

Accord Mels/Vins

D’une belle robe vive el intense tres type’ Morgon.

Au nez on nole une bonne présence de fruilts mirs el une dominance de
notes de cerises noires.

En bouche, 1l est vineux et rond avec une presence soulenue de fruils,
releve par des tanins legers mais presents.

Nous conseillons de les boire jeunes et fras.

Temperature de service voisine de 16°C

Ces vins du Beaujolais accompagneront toul un repas, des viandes plutol rouges grillees ou rolies mats

aussi avec cerlains fromages a saveurs legeres ou moyenne. Il peul etre apprecie, bien frais l'ete avec des

viandes grillees.

— wwwlouismaxcom ——— : —



