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Macon-~Villages

LOUIS MAX

L’aire de prooluctian corres;wnol a l'arrondissement de
Macon. Les sols sont argilo~silicieux, el granitiques. Le
vignoble est ortente a I'Est el au Sud.

Cépage

100 % Char&onnay

Note de Degustation

Robe Robe jaune pile brillant aux reflets verdatres.

Ne Le nez développe des notes de fleurs blanches, muscat, vanille et citronelle.

Bouche On retrouve du gras, une belle rondeur, un léger boisé et une belle fin de
bouche.

Garde Ce vin peul se garder 4 4 5 ans.

Température de service

Accord Mels/Vins

Il se mariera tres bien avec de la charculerie, des escargols, grenouilles, moules, andouilletles, poissons ou

des fromages de chevre.

Température de service voisine entre 11" et 15",
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