
Givry

Givry

Petit vignoble reconnu par le roi Henry, il s’étend
exclusivement sur la commune de Givry.
Les sols sont bruns calcaires issus de l’altération des
calcaires du jurassique y donnent naissance à une
appellation communale souvent comparée au Volnay.
Le cépage est uniquement le Pinot Noir à jus blanc.


Cépage

100% pinot noir.

Note de Dégustation

Robe Rouge soutenue avec des reflets rubis évoluant avec le temps sur des
nuances tuilées.

Nez Au nez, une bonne présence d’arômes de fruits confits (fraises) avec des
notes de terre mouillé.

Bouche En bouche, les tanins sont souples le vin est bien fondu, la vinosité est bien
présente avec beaucoup de fruits, très agréable.

Garde 3 à 5 ans.

Température de service 14 à 16°C.

Accord Mets/Vins

Accord parfait avec des charcuteries, pâtés, tourtes, viandes grillées ou rôties, volailles et fromages à pâtes
pressées.
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