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Corton Charlemagne

Corton Charlemagne LOUIS MAX

D:Pws

Ce Grand Cru se situe sur lrois communes : Ladoix
Serrigny, Pernand Vergelesses el Aloxe Corton. Tres
apprécié par [’empel‘eur Charlemagne, ce Grand CT‘U.
etait a lepoque enlierement plante en pinot nowr. La
legende voudrail qua la fin de sa vie, les gestes du rou
n’etant alors plus tres strs, il n'etail pas rare qu'il
renversa de ce delical neclar sur sa barbe fleurie..

Excedee, sa femme exigea que l'on plantal le cepage
blanc sur une partie de coteau de fagon 3 ce quiil ne
laisse aucune Irace sur sa barbe blanche.’

Cepage

100% chardonnag.

Note de De’gus’[aﬁon
Robe Belle robe or dore l{mp{de et brillante.

Nez Au nez, on note des aromes d agrumes (pamplemousse bien mir) associes a
Vg . a1 ) ”
un joli boise vanille.Un Grand Cru d’une remarquable elegance.

Bouche Le palais est rond, gras, tres elegant. Il developpe une mulitude de notes de
fruil, une belle longueur, puissant.

Garde 5310 ans dans de bonnes condilions.

Tempe’pature de service Ne pas le servir Trop froid car celui~ci blesse les aromes, entre 14 el 15°C ,
temperature ideale de service.

— — —— wwwlouismaxcom ———— : —




r 4

@

— BOURGOGNE ~

(LOUIS MAX)

> C
FONDE EN 1859
(')

NUITS-SAINT-GEORGES

Accord Mels/Vins

On le servira avec une cuisine de qualile : poissons el crustaces cuisines, viandes blanches ou volailles a la
Créme et de la Charcuter{e fine.
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