r 4

@

BOURGOGNE  ~

(LOUIS MAX)

> C
) FOMDE EN 1853
) C

NUITS-SAINT-GEORGES

)

Chassagne Montrachet rouge
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Le vignoble est situe au sud de la Cole de Beaune.
Les sols convenant a la produclion des vins rouges sont
essenliellement calcaires marneux.

Laltitude est comprise enlre 220 el 340 melres el
leXposition est Est et Sud~Est.c0
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100% pino’[ noir.

Note de Degustation

Robe Tres belle robe rouge rubis, limpiole el brillante.

Nez Un nez infense de fruits rouges (cerises, cassis).

Bouche En bouche, on retrouve de jolies noles de fruils, les tanins sont soyeux
apportant une finesse a la structure.

Garde 10 4 15 annees dans de bonnes condilions.

Tempe'rature de service

Accord Mels/Vins

Servir aux alentours de 15+16°C pour mieux apprecier son bouquel el ses
saveurs souples.

Jeune, il peul elre servi avec des grillades el des rolis. Lorsquil est plus evolue, le Chassagne Montrachet
sera destine a accompagner les gibiers, les viandes a saveurs forles el la plupart des fromages exceples les
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