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Chassagne Monlrachel blanc
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Le \/ignoble est situe au sud de la Cote de Beaune.
Les sols convenant a la produclion des vins rouges sont
essenliellement calcaires marneux.

Laltitude est comprise enlre 220 et 340 metres el
Lexposition est Est et Sud~Est.0

Cépage

100% chardonnay.

Note de Degustation
Robe Belle robe or blanc, limpide el brillante.

Nez Au nez, on trouve des aromes de bien mirs, des noles de fleurs blanches,
associes a un boise vanille, elegant.

Bouche En bouche, rond, avec un joli fruite rehausse par une belle vivacile.
Garde 5a 10 anneées dans de bonnes condilions.

Tempe’rature de service La tempe’rature ideale de service est de 12 a 14°C.

Accord Mels/Vins

Ces vins sont reserves a la haute gastronomie : foie gras, poissons cremes, charculeries onclueuses.
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