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100% chardonnay.

Note de Degustation

Robe Tres belle robe or blanc, limpide el brillante.

Nez Au nez, des aromes de fruils a chair blanche associes 3 des notes de vanille
se de’\/eloppent.

Bouche Le palats revele des notes de fruils bien murs, de fleurs blanches associees

a des poinles d amande et de vanille.
Garde Cest un grand vin qui peul se conserver tres facilement jusqu'a 10 ans.

Tempe’rature de service Température de service ideale entre 12 et 14°C.

Accord Mels/Vins

Ce type de vin blanc est reserve a la tres haule gastronomie : foie gras, enlrees el poissons cremes,
charculeries onclueuses el avec certaines viandes blanches en sauces.
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