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Charmes Chambertin

Charmes Chambertin LOUIS MAX

DEPUIS 1859

Il est un willage de la Cole de Nuils qui rassemble sur
son vignoble 9 grands crus. Cest vous dire l exceplionnel
terroir de ce peti)[ bourg dont le non ne peut pas vous
elre inconnu : Gevrey Chambertin.

Le vignoble des grands crus se situe entre 260 et 520

melres d altilude. Les sols sont calcaires avec une bonne

proportwn de marnes arglleuses donnanl aux wvins
putssance el rondeur.C

Cépage

100% pino’[ noir.

Note de Degustalion

Robe Robe rouge rubis, profonde, [impide el brillante.

Nez Un nez toul en delicatesse mariant les pelits fruils rouges a3 un boisé
vanillé tres élégant.

Bouche En bouche, tres belle structure tout en finesse, des tanins soyeux, du fruit,
un joli boise.

Garde 5a 15 ansdans de bonnes condilions.

Temperature de service

Accord Mels/Vins

Jeune, 1l faudra le servir entre 15 et 14°C tandis que plus mirs legerement

plus chambre sans depasser 16-17°C.
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Doil s associer a une cuisine assez corsee el elaboree : gigot de moulon, b uf bourguignon, civels, cog au vin,
pales de gibier ; avec les fromages puissants sauf les bleus.
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