r 4

@

’) BOURGOGNE o

(LOUIS MAX)

> C
) FOMDE EN 1853
) C

NUITS-SAINT-GEORGES

Chambolle Musigny ler Cru les Charmes

Chambolle Musigny LOUIS MAX

Depuis 1859

Situe en partie centrale de la Cote de Nuils, Chambolle
expose son vignoble est~sud/est.

Les sols calcaires sonl alleges par des graviers el
cailloux, dont linfluence est certaine sur la structure
Souple el deliee des vins de Chambolle.)

Cépage

100% pino’[ noir.

Note de Degustation

Robe La robe est rouge rubis evoluant avec le temps sur des reflels tuiles qui
sonl assez le’gers. La rob reste limpide el brillante.

Nez Il libere des aromes de fraises bien miires ainst que de sous bots.

Bouche En bouche : 1l est en général tres tgpe’ “pinat" avec des notes de pet{ts
fruils rouges et noirs. Une merveille !

Garde 53 8 ans en de bonnes conditions.

Tempe’rature de service 16 a 18°C. St vous me servez jeune, carafez le une demi heure avant de le

deguster.

Accord Mels/Vins

Il peut etre associe aux mels les plus fins : filel mignon pigeon roti,pintade en salmitournedos chasseur.
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