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Chambolle Musigny ler cru les Amoureuses

Chambolle Musigny LOUIS MA?i

Depuis 1859

Situe en partie centrale de la Cote de Nuils, Chambolle
expose son vignoble est~sud/est.

Les sols calcaires sonl alleges par des graviers el
cailloux, dont linfluence est certaine sur la structure
Souple el deliee des vins de Chambolle.)

Cépage

100% pino’[ noir.

Note de Degustation

Robe Tres belle robe aux nuances rubis evoluant avec le temps sur des reflels
tuiles.

Nez Au nez,de jolies noles fruitees marices a de belles po{ntes de ful discreles.

Bouche En bouche, tres agre’able, d une belle concenlration. Un Premier Cru

exemplaire, tres elegant el droit en meme temps.
Garde 5a 10 ans.

Tempe'rature de service 15a 17 °C.

Accord Mels/Vins

Ce sont les preparalions les plus fines, delicales el de saveurs pas trop relevees qui s auront le mieux mettre
ces vins en evidence : filel mignon, pigeon roli.
Le reblochon a point estle fromage le plus conseille.’

— — —— wwwlouismax.com ——— : —




