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NUITS-SAINT-GEORGES

Chambertin Clos de Beze

Chambertin Clos de Beze LO gﬂlisS }g:IAX
Il est un willage de la Cole de Nuils qui rassemble sur ,ﬁggﬂmézgﬂ ‘gﬁ&ﬂe&ef
son vignoble 9 Grands Crus . Cesl vous dire |4| _ GRANDCRU
leXcePtionnel terroir de ce Petit bourg &Ont ],e nom ne g";”__ T

peul pas vous etre inconnu : Gevrey Chambertin qui a i - 3

fait la reputalion du Coq au Chambertin . A flanc de
coteaux , le Chambertin Clos de Beze, qui est un de ces

I’ands crus , T’epf’e’sente une Supef’ﬁcie tellement Petl‘te
Que le Monde entl‘er Se dispute Cette appe”auon ,
conscienl que d avoir une de ces bouleilles se revele etre
un tresor. [

Cepage

100% p{na’[ noir.

Note de De’gus’[aﬁon

Robe La robe est d un rouge profond , aux reflels nowrs , rappelant le jus de
cerises noires.

Nez Le boise, accompagne d une nole e eplcee se melent aux aromes de Petlts
fruils a bates rouges el noires, puis une pelile nole de reglisse se degage,
deroutant le degustaleur qui percoit tant de choses.

Bouche En bouche, quel panache l Le vin est puissant, riche, éle’gant, cossu, les
saveurs de fruils lui conferenl une cerfaine jeunesse ,le tanin tmpose la
3riffe du terroir, c est bien un 9rand cru , on en a ple{n la bouche, ple{n la

tete.

Garde 5315 ans sans aucun prabléme. Un Grand Cru d'eXCept{on l
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NUITS-SAINT-GEORGES

Temperature de service 1~ 3 18°C. Le carafer sl s'agit d'un millesime jeune.

Accord Mels/Vins

Cest un vin qui est tradilionnellement servi avec les viandes de gibiers, les viandes aux saveurs un peu
fortes ,les fromages puissants.
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