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Ce vin fail partie des 10 crus du Beaujolais produil au
sud de la BOURGOGNE witicole sur des sols schisteux,

graniliques el argileux.
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Mis en bouleille parLouis Max

| 152 négociant-dleveur, Nuils-Saini-Georges Tia

Cépage

100% Gamay.

Note de Degustation

Robe Jolie robe rouge rubis avec des reflets violaces, tres tgpés du cépage

GAMAY dont ce vin est issu.

Nez Des aromes tres frais de fruits (fraises, cerises, cassis) et de fleurs.

Bouche Il remplit la bouche de fruils tres harmonieux, souple, charpente sans etre
lannique, tres belle longueur.

Garde Un beau vin deja tres agre’able, bon a boire des son plus jeune ége ou a
conserver 2a 5 ans.

Tempe'rature de service Temperalure de service voisine de 16°C.

Accord Mels/Vins

Toul au long d un repas mais reserve avec des viandes plutol rouges grillees ou rolies. Au fromage, on le
servira avec des pales aux saveurs legeres a moyenne.
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