
Bourgogne Pinot Noir Beaucharme

Bourgogne Pinot Noir

Unique cépage de la Côte, le pinot noir est notre fierté. Il
s’exprime différemment selon qu’il est cultivé en Côte de
Beaune (il est alors très fin, délicat, en somme très
féminin), ou en Côte de Nuits (il est dans ce cas plus
ferme, plus tannique). En Côte Chalonnaise, il est fruité,
gourmand, rond, généreux, facile. 

Cépage

100% pinot noir.

Note de Dégustation

Robe Une belle robe profonde cerise avec des reflets violacés, limpide et brillante.

Nez Au nez, des arômes de fruits rouges frais associés à un boisé vanillé
élégant et fondu.

Bouche Très bonne concentration, tanins soyeux, du fruit.

Garde Ce n’est pas un vin de garde, mais 3 ou  4 années de conservation dans une
bonne cave ne le gâteront pas.

Température de service 15 à 17°C.

Accord Mets/Vins

Il fait honneur à toutes les viandes grillées et rôties avec une préférence pour le bœuf. Les fromages pas trop
forts apprécient également sa compagnie.

www.louismax.com


