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Bourgogne Chardonnag

Bourgogne Chardonnay

Produil sur differents lerroirs allant de Chablis a la
Cole Chalonnaise, nous beneficions ainst de la fraicheur
el de la vivacite des vins de Chablis, de la rondeur et de
Lampleur des vins de la Cole d Or el de la richesse des
vins de la Cote Chalonnaise.

Les parcelles sont toules conduiles en taille Guyot,
permetlant une severe conlrainle au niveau du

rendement.

es sols sonl riches en calcaire, ce qui convien
L l t h l Q t
parfa{tement au ce'page Chardonnay. O

Cepage

100% chardonnag.

Note de De’gus’[at{on

Robe Belle robe or, avec des reflets verls, l{mpide el brillante.

Nez Un nez de fruils frais associe a un boise vanille discret, des notes de miel et
d acacia.

Bouche En bouche, d une belle ampleur, rond, on retrouve les fruils frais, belle
longueur.

Garde A boire jeune, a conserver 2a 3 ans.

Température (J,e Ser\/l'ce Se bo{ra frais, entre 12 et 14C

Accord Mels/Vins
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En aperitif, sur des enlrees comme les pales chaud , les tourles mais aussi toul ce qui est tres regional
comme les cuisses de grenouilles grillees persillees, les escargols de Bourgogne, les pauchouses. Les poissons
sauronl aussi lui faire honneur .
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