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Beaune ler Cru les Sceaux

_Deruis 1859
Le vignoble de Beaune est presue lotalement situé en ?Fl o T
pente. Les coleaux sont exposes Est  Sud-Est et les sols )l 1=cRuLEs scEAvx ‘
sonl essentiellemenl consltitues de calcaires bruns ﬂi :

{rre'guliérement meles d argiles ou de sables.

Cépage

100% pino’[ noir.

Note de Degustation

Robe Tres beau rouge aux reflels pourpres.
Nez Nez avec des aromes tres inlenses de boise, de fruils murs et d e'pices.
Bouche Le fruile de son cépage rappelle les pe’[{ts fruils a bates noires el rouges

bien mirs.Un vin lang el pulssant.

Garde Au moins dix annees.

Temperalure de service Il est important de le servir a une temperature de 16-18°C, car plus froud

ses aromes en souffriratent, et plus chaud l alcool dominerart.
Il est conseille de le carafer 2 heures avant de le deguster.r)

Accord Mels/Vins

Il se mariera parfailement avec des viandes grillees ou roties, des fromages pas trop forts.
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