Beaune

Le Vignob[e de Beaune eSJ[ PreSQue tota[ement S{tue’ en
pente. Les coteaux sont exposes Est  Sud~Est et les sols
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calcaires bruns

Note de Degustation

Robe
Nez
Bouche
Garde

Température de service

Accord Mets/Vins

Peul etre reserve aux poissons el crustaces cuisines, a la charculerie fine, aux limbales, tourles el pates

chauds.

Or blanc avec des reflels verls, l{mpiole el brillante.

Au nez, presence d un fin cilronne el de saveurs de fleurs.

En bouche, des notes de fruits mirs, de la fraicheur, une belle vivacite.
Ce vin se presenlera au meilleur de son evolution apres 5 a 10 annees.

Température de service de l ordre de 12 a 14°C.
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