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Le Vignob[e de Beaune eSJ[ PreSQue tota[ement S{tue’ en
pente. Les coteaux sont exposes Est  Sud~Est et les sols

sonl essentiellement constitues de calcaires bruns
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Note de Degustation

Robe Belle robe rouge rubis, de belle intensite, limpide et brillante.

Nez Un joli nez floral (pivoine) el de pelils fruils rouges, de poivre egalement.

Bouche En bouche, des noles poivrees intense, associces a des noles de pelils fruits
rouges.

Garde Entre 5 et 10 ans selon les millesimes.

Tempe’rature de ser\/ice A SeT’ViT’ entre 15 et 16aC

Accord Mels/Vins

Fera merveille avec des grillades, des rotis ou des fromages classiques.
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