r 4

@

’) BOURGOGNE o

(LOUIS MAX)

D ¢ ;
) FOMDE EN 1853 -
) C

NUITS-SAINT-GEORGES

AIOXe COT‘tOﬂ rouge

AloXe~Corton LOUIS MAX

DEPUIS 1859

Fﬁ ,’;__"_‘_J‘—f‘_ s i (

11

J
1l ABFELLATION ALORESOATON EONTROLER
B R

Aloxe Coron est un willage au nord de la Cole de
Beaune.

A une allitude etagee entre 250 el 350 m, le vignoble
beneficte d une exposilion allant de lest au sud et
sud-~ouest. O
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100% pino’[ noir.

Note de Degustation

Robe Belle robe rouge rubis d une bonne intensile, l{mpiale el brillante.
Nez Notes intenses de framboises fraichement écrasees, toul en finesse.
Bouche Des tanins soyeux, associés a des fruils rouges frais. Pour les vieux

millesimes, on retrouve des noles caracteristiques d evolution du Pinot

Notr ( sous~bots, champignons, noles animales, fruits rouges bien mirs).

Garde Les Aloxe Corton requierent un minimum de 5 a 10 annees pour atteindre

leur apogée.

Tempe’rature de service Température de service voisine de 18°C.

Accord Mels/Vins

Il pourra rehausser les viandes roties ou en sauce assez releves, les gibiers, et la plupart des fromages.
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